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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОП.08  Иностранный язык в сфере профессиональной коммуникации (английский)
1.1. Область применения  рабочей программы

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности (специальностям) ППССЗ 43.02.01 «Организация обслуживания в общественном питании», актуализирована с учётом профессионального стандарта «Руководитель предприятия питания» (), утверждённого Приказом Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации № 281н от 07.05.2015, требований профессиональных стандартов индустрии питания, разработанных в 2013 году НП Федерация рестораторов и отельеров; профессионального стандарта «Официант, бармен» (),утверждённого Приказом Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от «01» декабря 2015 г. № 910н; в соответствии с передовым международным опытом движения WorldSkills Russia на основании технического описания компетенции «Ресторанный сервис» (). Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована  

в программах повышения квалификации, переподготовки и профессиональной подготовки 

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:

П.00 Профессиональный цикл

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:

У 1 Вести беседу (диалог, переговоры) профессиональной направленности на иностранном языке;
У 2 Работать с источниками профессиональной информации на иностранном языке.
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

Зн 1 Лексико-грамматический материал по специальности, необходимый для профессионального общения;
Зн 2 Различные виды речевой деятельности и формы речи;

Зн 3 Источники профессиональной информации на иностранном языке;
Зн 4 Технику перевода профессионально ориентированных текстов.

1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение примерной программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 240 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 160 часов;

самостоятельной работы обучающегося 80 часов.
Содержание учебной дисциплины направлено на формирование общих компетенций

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии менеджера, проявлять к ней устойчивый    интерес 
ПК 1.4. Участвовать в оценке эффективности деятельности организации общественного питания.

ПК 2.2. Управлять работой официантов, барменов, сомелье и других работников по обслуживанию потребителей.
ПК 2.4. Осуществлять информационное обеспечение процесса обслуживания в организациях общественного питания.

ПК  2.5. Анализировать эффективность обслуживания потребителей. 

ПК 3.1. Выявлять потребности потребителей продукции и услуг организации общественного питания.

ПК 3.2. Формировать спрос на услуги общественного питания, стимулировать их сбыт.

ПК 3.3. Оценивать конкурентоспособность продукции и услуг общественного питания, оказываемых организацией. 

ПК 4.3.  Проводить контроль качества услуг общественного питания.
Личностные результаты

реализации программы воспитания 

ЛР1 Осознающий себя гражданином и защитником великой страны.
ЛР2Проявляющий активную гражданскую позицию, демонстрирующий приверженность принципам честности, порядочности, открытости, экономически активный и участвующий в студенческом и территориальном самоуправлении, в том числе на условиях добровольчества, продуктивно взаимодействующий и участвующий в деятельности общественных организаций.

ЛР7Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех формах и видах деятельности.
ЛР8Проявляющий и демонстрирующий уважение к представителям различных этнокультурных, социальных, конфессиональных и иных групп. Сопричастный к сохранению, преумножению и трансляции культурных традиций и ценностей многонационального российского государства.
ЛР14Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничающий с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, нацеленный на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость
ЛР15 Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире труда и профессий
ЛР16Способный к самостоятельному решению вопросов жизнеустройства
ЛР17 Владеющий навыками принятия решений социально-бытовых вопросов
ЛР25Способный к применению логистики навыков в решении личных и профессиональных задач
ЛР26Осознающий значимость профессионального развития в выбранной профессии
ЛР27Имеющий потребность в создании положительного имиджа техникума
ЛР28Обладающий на уровне выше среднего софт скиллс, экзистенциальными компетенциями и самоуправляющими механизмами личности

ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	240

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	160

	в том числе:
	

	     лабораторные  работы
	-

	     практические занятия
	159

	     контрольные работы
	1

	     курсовая работа (проект) (если предусмотрено)
	-

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	80

	в том числе:


	

	     Творческая работа, подготовка сообщений
	70

	     Подготовка к контрольной работе
	2

	     Подготовка к зачету
	8

	Промежуточная аттестация в форме  дифференцированного зачёта             
	2


Программа учебной дисциплины ОП.08 Иностранный язык в сфере профессиональной коммуникации (английский), включает темы, которые могут быть реализованы, в том числе с использованием электронного обучения и дистанционных образовательных технологий.
	Тема 7.

Предприятия быстрого обслуживания.

ПК 1.4

ПК 2.2

ПК 2.4

ПК 2.5

ПК 4.3

ПК 3.1

ПК 3.2

ПК 3.3
	
	32
	20
	12
	

	
	1.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: McDonald’s Организация работы в предприятии.
	1
	1
	
	2

	
	2.
	Совершенствование умений изучающего чтения по теме: McDonald’s. Организация работы в предприятии.
	1
	1
	
	2

	
	3.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Меню ресторана  McDonald’s
	1
	1
	
	2

	
	4.
	Развитие навыков говорения по теме: Меню ресторана  McDonald’s
	1
	1
	
	2

	
	5.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение меню ресторана McDonald’s в г. Ульяновске. Подготовка сообщения.
	4
	
	4
	

	
	6.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Блюда и напитки в ресторане McDonald’s
	1
	1
	
	2

	
	7.
	Совершенствование умений изучающего чтения по теме: Блюда и напитки в ресторане McDonald’s
	1
	1
	
	2

	
	8.
	Развитие грамматических навыков по теме: Дополнительные придаточные предложения.
	1
	1
	
	2

	
	9.
	Развитие грамматических навыков по теме: Согласование времен в сложных предложениях.
	1
	1
	
	2

	
	10.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Пиццерии
	1
	1
	
	2

	
	11.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Виды пиццы.
	1
	1
	
	2

	
	12.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение ассортимента пиццы в пиццериях и ресторанах г.Ульяновска. Подготовка сообщения.
	4
	
	4
	

	
	13.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Приготовление пиццы.
	1
	1
	
	2

	
	14.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Приготовление пиццы.
	1
	1
	
	2

	
	15.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Шведский стол
	1
	1
	
	2

	
	16.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Шведский стол
	1
	1
	
	2

	
	17.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Шведский стол в ресторанах г. Ульяновска. Подготовка сообщения.
	4
	
	4
	

	
	18.
	Развитие умения аргументировать точку зрения в процессе устного общения по теме: Преимущества и недостатки шведского стола
	1
	1
	
	2

	
	19.
	Развитие навыков устной речи по теме: “Посещение предприятий быстрого обслуживания.
	1
	1
	
	2

	
	20.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  “Посещение предприятий быстрого обслуживания.
	1
	1
	
	2

	
	21.
	Развитие навыков устной речи по теме: Организация шведского стола.
	1
	1
	
	2

	
	22.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Организация шведского стола.
	1
	1
	
	2

	
	23.
	Развитие грамматических навыков по теме: Времена английского языка.
	1
	1
	
	2


С целью профилактики распространения новой коронавирусной инфекции на территории Ульяновской области, в период с 8.11.21 по 14.11.21 перевести реализацию содержание части образовательной программы в формат самостоятельной работы и электронного обучения (протокол №4 от 08.11.21) по темам:
	Группа
	№ темы
	Название темы
	Кол-во часов

	М-31
	4.2
	Активизация лексики в устной речи по теме: Диетическое питание
	1

	
	4.3
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Составление диетических меню
	1

	
	4.4
	Развитие умений в устной и письменной речи по теме: Составление диетических меню
	1

	
	4.5
	Развитие навыков устной речи по теме: Предложение диетических блюд.
	1

	
	4.6
	Развитие навыков монологической и диалогической устной речи по теме: Предложение диетических блюд.
	1

	
	4.7
	Развитие навыков устной речи по теме: «Особенности и предпочтения потребителя» ()
	1


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
ОП.08 Иностранный язык в сфере профессиональной коммуникации (английский)



	Наименование разделов и тем

1
	Содержание учебного материала, 
	Объем часов
	Уровень освоения

	
	
	МАКС
	Ауд
	Сам.
	4

	
	Уметь: - вести беседу (диалог, переговоры) профессиональной направленности на иностранном языке;

- работать с источниками профессиональной информации на иностранном языке.

Знать:

- лексико-грамматический материал по специальности, необходимый для профессионального общения;

- различные виды речевой деятельности и формы речи; 

-источники профессиональной информации на иностранном языке; 

- технику перевода профессионально ориентированных текстов.
	
	.
	
	

	Тема 1. Моя будущая специальность
ОК1
ПК2.4.
ЛР15-ЛР17,

ЛР25-ЛР28

	Уметь:
-правильно произносить лексику по темам: Режим работы ресторана, кафе кухня ресторана, персонал. Рабочий день официанта .Обязанности метрдотеля
-прочитать, перевести тексты, ответить на вопросы по текстам, пересказать, сделать сообщение.

-встретить гостей, предложить меню, карту вин, правильно выбрать фразы речевого этикета.

Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии менеджера по организации обслуживания в общественном питании, проявлять к ней устойчивый интерес. 

Осуществлять информационное обеспечение процесса обслуживания в организациях общественного питания.

 Знать:
-режим работы ресторана, кафе
-кухню ресторана. персонал
-рабочий день официанта
-обязанности метрдотеля 
-фразы речевого этикета: формы обращения, приветствия, слова при прощании, встрече, выражения благодарности, извинения. 
	30

	18

	12
	

	
	Содержание учебного материала
	
	
	
	

	
	1.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Типы предприятий общественного питания()
	1
	1
	
	2

	
	2.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Стили обслуживания в предприятиях общественного питания()
	1
	1
	
	2

	
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Обзор режима работы ресторанов 

 г. Ульяновска. Подготовка сообщений
	4
	
	4
	

	
	3.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Режим работы ресторана
	      1
	1
	
	2

	
	4.
	Развитие навыков устной речи по теме: Режим работы кафе
	1
	1
	
	2

	
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Обзор режима работы кафе г. Ульяновска. Подготовка сообщения.
	4
	
	4
	

	
	5.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Кухня ресторана
	1
	1
	
	2

	
	6.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Кухня  кафе
	1
	1
	
	2

	
	7.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Персонал ресторана, кафе
	1
	1
	
	2

	
	8.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Рабочий день официанта
	1
	1
	
	

	
	9.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Обязанности официанта
	1
	1
	
	2

	
	10.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Обязанности метрдотеля.
	1
	1
	
	2

	
	11.
	Развитие навыков устной речи по теме: Встреча гостей
	1
	1
	
	2

	
	12.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Меню.
	1
	1
	
	2

	
	13.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Меню.
	1
	1
	
	2

	
	Самостоятельная работа. Составление своего меню бара, ресторана, кафе. Творческая работа.
	4
	
	4
	

	
	14.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Карта вин
	1
	1
	
	2

	
	15.
	Развитие навыков устной речи по теме: Речевой этикет при обращении, формы приветствия.
	1
	1
	
	2

	
	16.
	Развитие навыков устной речи по теме: Речевой этикет при прощании, встрече.
	1
	1
	
	2

	
	17.
	Развитие навыков устной речи по теме: Речевой этикет при приглашении, выражения благодарности.
	1
	1
	
	2

	
	18.
	Развитие навыков устной речи по теме: Речевой этикет при выражении извинения. 
	1
	1
	
	2

	Тема 2. Сервировка стола и обслуживание

ПК1.4
ПК2.2

ПК2.5

ПК2.4

ПК4.3
ЛР15-ЛР17,

ЛР25-ЛР28
	Уметь:
-правильно произносить новую лексику и употреблять ее в речи.
-читать текст с извлечением полной информации, перевести, отвечать на вопросы, сделать сообщение по прочитанному.
-в тексте выделить причастие, перевести его, определить его функцию, выделить в тексте сослагательное наклонение и перевести.
- участвовать в оценке эффективности деятельности организации общественного питания.
- управлять работой официантов, барменов, сомелье и других работников по обслуживанию потребителей.
-осуществлять информационное обеспечение процесса обслуживания в организациях общественного питания.
- анализировать эффективность обслуживания потребителей. 
- проводить контроль качества услуг общественного питания.
Знать:

-названия предметов сервировки и правила сервировки стола к завтраку, ланчу, обеду, ужину, спец. обслуживанию.

-многозначность слов, предлоги места.

-правила образования, функции и перевод причастия I.

-сослагательное наклонение. 
	21
	19
	5
	

	
	1.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Подготовка к обслуживанию
	1
	1
	
	2

	
	2.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Предметы сервировки
	1
	1
	
	2

	
	3.
	Развитие навыков устной речи по теме: Предварительная сервировка столов посудой и приборами()
	1
	1
	
	2

	
	4.
	Развитие грамматических навыков по теме: Виды и способы сервировки стола ()
	1
	1
	
	2

	
	5.
	Развитие грамматических навыков по теме: Причастие I, II
	1
	1
	
	2

	
	6.
	Развитие грамматических навыков по теме: Сослагательное наклонение.
	1
	1
	
	2

	
	7.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Сервировка стола к завтраку. 
	1
	1
	
	2

	
	8.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Английский завтрак
	1
	1
	
	2

	
	9.
	Развитие умений в устной и  письменной речи по теме: Европейский завтрак
	1
	1
	
	2

	
	10.
	Развитие грамматических навыков по теме: Употребление настоящего времени в придаточных предложениях времени и условии.
	1
	1
	
	2

	
	11.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Сервировка стола к обслуживанию ланча 
	1
	1
	
	2

	
	12.
	Развитие навыков говорения по теме: Сервировка стола к обслуживанию обеда
	1
	1
	
	2

	
	13.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Сервировка стола к обслуживанию ужина.
	1
	1
	
	2

	
	14.
	Развитие грамматических навыков по теме: Неопределенные местоимения.
	1
	1
	
	2

	
	15.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Сервировка стола к спец. обслуживанию (банкет, свадьба).
	1
	1
	
	2

	
	
	Самостоятельная работа. Подготовка к контрольной работе
	5
	
	5
	

	
	16.
	Контрольная работа
	1
	1
	
	2

	
	17.
	Развитие навыков монологической и диалогической устной речи по теме:  Сервировка стола к спец. обслуживанию (банкет, свадьба).
	1
	1
	
	

	
	18.
	Развитие навыков устной речи по теме: Предложение меню завтрака, обеда, ужина.
	1
	1
	
	2

	
	19.
	Развитие умений в устной и письменной речи по теме: Предложение меню завтрака, обеда, ужина.
	1
	1
	
	2

	Тема 3.

Обслуживание завтрака, обеда, ужина в зале ресторана, в кафе, буфете.

ПК 1.4

ПК 2.2

ПК 2.4

ПК 2.5

ПК 4.3
ЛР15-ЛР17,

ЛР25-ЛР28

	Уметь:

-правильно произносить и употреблять лексику по теме.
-прочитать и перевести готовое меню
-составить и предложить меню завтрака, обеда и ужина, и порекомендовать определённые блюда.
-воспроизвести предложенные диалоги по теме и составить свои.
- участвовать в оценке эффективности деятельности организации общественного питания.
-управлять работой официантов, барменов, сомелье и других работников по обслуживанию потребителей.
-осуществлять информационное обеспечение процесса обслуживания в организациях общественного питания.
- анализировать эффективность обслуживания потребителей. 
- проводить контроль качества услуг общественного питания.
Знать:
-названия продуктов и блюд, рекомендуемых на завтрак, обед и ужин.

-правила обслуживания завтрака, обеда, ужина в зале ресторана, кафе, баре, буфете, номере гостиницы.

-глаголы, которые употребляются с послелогами
	56
	36
	17
	

	
	1.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Завтрак
	1
	1
	
	2

	
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение меню завтрака в ресторанах, кафе г.Ульяновска. Подготовка сообщения.
	4
	
	4
	

	
	3.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Составление меню завтрака (английского)
	1
	1
	
	2

	
	4.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Составление меню завтрака (европейского)
	1
	1
	
	2

	
	5.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Предложение меню завтрака.
	1
	1
	
	2

	
	6.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Заказ европейского  завтрака.
	1
	1
	
	2

	
	7.
	Развитие навыков говорения по теме: Заказ английского  завтрака.
	1
	1
	
	2

	
	8.
	Развитие навыков устной речи по теме: Заказ завтрака в номер гостиницы
	1
	1
	
	2

	
	9.
	Развитие навыков устной речи по теме:  Заказ завтрака в кафе, ресторане
	1
	1
	
	2

	
	10.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Составление меню обеда
	1
	1
	
	2

	
	11.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Составление меню обеда
	1
	1
	
	2

	
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение меню обеда в ресторанах, кафе г.Ульяновска. Подготовка сообщения.
	4
	
	4
	

	
	13.
	Развитие навыков устной речи по теме: Предложение блюд обеда
	1
	1
	
	2

	
	14.
	Развитие навыков устной речи по теме: Предложение блюд обеда
	1
	1
	
	2

	
	15.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Составление меню ланча
	1
	1
	
	2

	
	16.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Составление меню ланча
	1
	1
	
	2

	
	17.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение меню ланча обеда в ресторанах, кафе г.Ульяновска. Подготовка сообщения.
	2
	
	2
	

	
	18.
	Развитие навыков устной речи по теме: Предложение блюд ланча
	1
	1
	
	2

	
	19.
	Развитие навыков говорения по теме: Предложение блюд ланча
	1
	1
	
	2

	
	20.
	Развитие навыков устной речи по теме: Заказ обеда
	1
	1
	
	2

	
	21.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Заказ фирменных блюд
	1
	1
	
	2

	
	22.
	Развитие навыков говорения по теме: Заказ национальных блюд
	1
	1
	
	2

	
	23.
	Развитие навыков устной речи по теме: Заказ вегетарианских блюд
	1
	1
	
	2

	
	24.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Ужин
	1
	1
	
	2

	
	25.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Ужин 
	1
	1
	
	2

	
	26.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Составление меню  ужина.
	1
	1
	
	2

	
	27.
	Составление меню ужина.
	1
	1
	
	2

	
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение меню ужина в ресторанах, кафе г.Ульяновска. Подготовка сообщения.
	6
	
	6
	

	
	29.
	Развитие навыков устной речи по теме: Предложение меню для ужина
	1
	1
	
	2

	
	30.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Предложение меню для ужина
	1
	1
	
	2

	
	31.
	Развитие навыков говорения по теме: Предварительный заказ
	1
	1
	
	2

	
	32.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Предварительный заказ
	1
	1
	
	2

	
	33.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Заказ ужина в номер 
	1
	1
	
	2

	
	34.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  «Заказ ужина в номер»
	1
	1
	
	2

	
	35.
	Развитие навыков устной речи по теме: В баре. Предложение и выбор напитков. 
	1
	1
	
	2

	
	36.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  «У барной стойки».
	1
	1
	
	2

	
	37.
	Развитие навыков говорения по теме: «В ночном баре»
	1
	1
	
	2

	
	38.
	Развитие навыков говорения по теме: Встреча потребителей бара и прием заказа.()
	1
	1
	
	2

	
	39.
	Самостоятельная работа. Подготовка к контрольной работе
	6
	
	6
	

	
	40.
	Контрольная работа
	2
	2
	
	

	Тема 4. 

Диетическое питание

ПК 1.4

ПК 2.2

ПК 2.4

ПК 2.5

ПК 4.3

ПК 3.1

ПК 3.2
ЛР15-ЛР17,

ЛР25-ЛР28

	Уметь:

-правильно произносить новую лексику.
-прочесть текст, перевести его и сделать сообщение по прочитанному.
-прочесть, перевести и составить свое меню, состоящее из диетических блюд
-предложить диетические блюда.
- участвовать в оценке эффективности деятельности организации общественного питания.
- управлять работой официантов, барменов, сомелье и других работников по обслуживанию потребителей.
- осуществлять информационное обеспечение процесса обслуживания в организациях общественного питания.
- анализировать эффективность обслуживания потребителей. 
-  проводить контроль качества услуг общественного питания.
- выявлять потребности потребителей продукции и услуг организации общественного питания.
- формировать спрос на услуги общественного питания, стимулировать их сбыт.
Знать:
-названия продуктов и блюд, относящихся к диетическому питанию.

-рецепты приготовления диетических блюд.

-возвратные местоимения. 
	18
	12
	6
	

	
	1.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Диетическое питание
	1
	1
	
	2

	
	2.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Диетическое питание
	1
	1
	
	2

	
	3.
	Самостоятельная работа. Анализ различных диет. Подготовка сообщений.
	4
	
	4
	

	
	4.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Составление диетических меню
	1
	1
	
	2

	
	5.
	Развитие умений в устной и  письменной речи по теме: Составление диетических меню
	1
	1
	
	2

	
	6.
	Самостоятельная работа. Составление диетического меню в ресторане, кафе.
	4
	
	4
	2

	
	7.
	Развитие навыков устной речи по теме: Предложение диетических блюд.
	1
	1
	
	2

	
	8.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Предложение диетических блюд.
	1
	1
	
	2

	
	9.
	Развитие навыков устной речи по теме:: «Особенности и предпочтения потребителя»()
	1
	1
	
	2

	
	10.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Разговор с шефом ресторан
	1
	1
	
	2

	
	11.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Разговор с метрдотелем
	1
	1
	
	2

	
	12.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Религиозные запреты.
	1
	1
	
	2

	
	13.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Лечебное меню
	1
	1
	
	2

	
	14.
	Развитие навыков устной речи по теме: В детском кафе
	1
	1
	
	2

	Тема 5.

Специальное обслуживание

ПК 2.2
ПК 2.5

ПК 3.1

ПК 3.2

ПК 3.3

ПК 4.3
ЛР15-ЛР17,

ЛР25-ЛР28

	Уметь:
-выразить одобрение, сожаление, извинения посетителю.
-сделать заказ по телефону.
-правильно произнести расчет с посетителем.
-правильно прочитать, перевести, воспроизвести готовые диалогические высказывания по теме и составить свои.
-управлять работой официантов, барменов, сомелье и других работников по обслуживанию потребителей.
- анализировать эффективность обслуживания потребителей. 
-выявлять потребности потребителей продукции и услуг организации общественного питания.
-формировать спрос на услуги общественного питания, стимулировать их сбыт.
-оценивать конкурентоспособность продукции и услуг общественного питания, оказываемых организацией. 
-проводить контроль качества услуг общественного питания.
Знать:

-правила специального обслуживания, фразы речевого этикета, выражающие одобрение, сожаление, извинение.
- «Welcome service»
-знать правила расчета с посетителем, денежные единицы разных стран.
	12
	12
	
	

	
	1.
	Развитие навыков устной речи по теме: Заказ по телефону. 
	1
	1
	
	2

	
	2.
	Развитие навыков монологической и диалогической устной речи по теме:  Заказ по телефону. 
	1
	1
	
	2

	
	3.
	Развитие навыков устной речи по теме: Предварительный заказ
	1
	1
	
	2

	
	4.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Предварительный заказ
	1
	1
	
	2

	
	5.
	Развитие навыков устной речи по теме: Аннулирование заказа.
	1
	1
	
	2

	
	6.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Аннулирование заказа.
	1
	1
	
	2

	
	7.
	Развитие навыков устной речи по теме: «Welcome service».()
	1
	1
	
	2

	
	8.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Расчет с посетителем.
	1
	1
	
	2

	
	9.
	Развитие навыков устной речи по теме: «Официант»
	1
	1
	
	2

	
	10.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  «Счет, пожалуйста»
	1
	1
	
	2

	
	11.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  «Ошибка в счете»
	1
	1
	
	2

	
	12.
	Развитие умений в устной и  письменной речи по теме: Выражение извинения, сожаления
	1
	1
	
	2

	Тема 6.

Барное дело.

ПК 1.4

ПК 2.2

ПК 2.4

ПК 2.5

ПК 4.3

ПК 3.1

ПК 3.2

ПК 3.3
ЛР15-ЛР17,

ЛР25-ЛР28

	Уметь:

-правильно произносить новую лексику, уметь читать и переводить тексты, рецепты с английского на русский, с русского на английский и составить свои.
-воспроизвести готовые диалоги и составить свои.
- участвовать в оценке эффективности деятельности организации общественного питания.
- управлять работой официантов, барменов, сомелье и других работников по обслуживанию потребителей.
- осуществлять информационное обеспечение процесса обслуживания в организациях общественного питания.
- анализировать эффективность обслуживания потребителей. 
- выявлять потребности потребителей продукции и услуг организации общественного питания.
- формировать спрос на услуги общественного питания, стимулировать их сбыт.
- оценивать конкурентоспособность продукции и услуг общественного питания, оказываемых организацией. 
-проводить контроль качества услуг общественного питания.
Знать:
-виды баров
-оборудование бара.
-барные инструменты и продукты
-в чем заключается работа бармена
-знать горячие, холодные, безалкогольные и алкогольные напитки, характеристики грогов, пуншей, апертивов, диджестивов и сауэров, их назначения, рецепты, приготовления коктелей.
-образование безличных предложений, сложные предлоги.
	58
	34
	24

	

	
	1.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Виды баров.
	1
	1
	
	2

	
	2.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Виды баров.
	1
	1
	
	2

	
	3.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Виды баров в г.Ульяновске. Подготовка сообщений.
	6
	
	6
	

	
	4.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Оборудование бара
	1
	1
	
	2

	
	5.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Барные инструменты и продукты.
	1
	1
	
	2

	
	6.
	Совершенствование умений изучающего чтения по теме: Барные инструменты и продукты.
	1
	1
	
	2

	
	7.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Работа бармена.
	1
	1
	
	2

	
	8.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Работа бармена.
	1
	1
	
	2

	
	9.
	Развитие грамматических навыков по теме: Прошедшее завершенное время. Безличные предложения.
	1
	1
	
	2

	
	10.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Напитки горячие, холодные
	1
	1
	
	2

	
	11.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Напитки безалкогольные, алкогольные
	1
	1
	
	2

	
	12.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение ассортимента напитков в барах г.Ульяновска. Подготовка сообщений.
	2
	
	2
	

	
	13.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Рекомендация напитков.
	1
	1
	
	2

	
	14.
	Развитие грамматических навыков по теме: Существительные в функции определения.
	1
	1
	
	2

	
	15.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Коктейли
	1
	1
	
	2

	
	16.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение ассортимента коктейлей в барах г. Ульяновска. Подготовка сообщений.
	2
	
	   2
	

	
	17.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Рекомендация коктейлей.
	1
	1
	
	2

	
	18.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Гроги
	1
	1
	
	2

	
	19.
	Самостоятельная работа. Составление рецептов. Творческая работа. 
	2
	
	   2
	

	
	20.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Рекомендация грогов.
	1
	1
	
	2

	
	21.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Пунши
	1
	1
	
	2

	
	22.
	Самостоятельная работа. Составление рецептов
	2
	
	   2
	

	
	23.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Рекомендация пуншей.
	1
	1
	
	2

	
	24.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Аперитивы
	1
	1
	
	2

	
	25.
	Самостоятельная работа. Составление рецептов. Творческая работа.
	2
	
	    2
	

	
	26.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Рекомендация аперетивов.
	1
	1
	
	2

	
	27.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Диджестивы
	1
	1
	
	2

	
	28.
	Самостоятельная работа. Составление рецептов. Творческая работа.
	2
	
	2
	

	
	29.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Рекомендация диджестивов.
	1
	1
	
	2

	
	30.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Сауэры
	1
	1
	
	2

	
	31.
	Самостоятельная работа. Составление рецептов. Творческая работа.
	2
	
	2
	

	
	32.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Рекомендация сауэров.
	1
	1
	
	2

	
	33.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Рецептура коктейлей.
	1
	1
	
	2

	
	34.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Рецептура коктейлей.
	1
	1
	
	2

	
	35.
	Совершенствование умений изучающего чтения по теме: Рецептура коктейлей.
	1
	1
	
	2

	
	36.
	Развитие грамматических навыков по теме: Союзы. Сложные предлоги. From…till, as…as, so…as;
	1
	1
	
	2

	
	37.
	Развитие навыков говорения по теме: «Правила культуры обслуживания, этикет обслуживания потребителей»()
	1
	1
	
	2

	
	38.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  «У стойки бара»
	1
	1
	
	2

	
	39.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  «Предложение потребителю вин, крепких спиртных и прочих напитков по их сочетаемости с блюдами”()
	1
	1
	
	2

	
	40.
	Развитие навыков устной речи по теме: «В баре»
	1
	1
	
	2

	
	41.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  «Открытие собственного бара».
	1
	1
	
	

	
	42.
	Развитие навыков говорения по теме: «Открытие собственного бара».
	1
	1
	
	2

	Тема 7.

Предприятия быстрого обслуживания.

ПК 1.4

ПК 2.2

ПК 2.4

ПК 2.5

ПК 4.3

ПК 3.1

ПК 3.2

ПК 3.3
ЛР15-ЛР17,

ЛР25-ЛР28

	Уметь:
-правильно произносить новую лексику.
-читать тексты с выделением нужной информации, переводить их и рассказывать.
-переводить рецепты и составлять свои.
-воспроизвести предложения, диалоги и составить свои
-объяснить употребление времен в сложных предложениях.
- участвовать в оценке эффективности деятельности организации общественного питания.
- управлять работой официантов, барменов, сомелье и других работников по обслуживанию потребителей.
- осуществлять информационное обеспечение процесса обслуживания в организациях общественного питания.
- анализировать эффективность обслуживания потребителей. 
- выявлять потребности потребителей продукции и услуг организации общественного питания.
- формировать спрос на услуги общественного питания, стимулировать их сбыт.
- оценивать конкурентоспособность продукции и услуг общественного питания, оказываемых организацией. 
-проводить контроль качества услуг общественного питания.
Знать:
- McDonald’s и организацию его работы
-организацию работы в предприятии, меню, блюда, напитки, виды пиццы и ее приготовление

-знать формы организации обслуживания

-шведский стол и др.

-правила согласования времен.
	32
	20
	12
	

	
	1.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: McDonald’s Организация работы в предприятии.
	1
	1
	
	2

	
	2.
	Совершенствование умений изучающего чтения по теме: McDonald’s. Организация работы в предприятии.
	1
	1
	
	2

	
	3.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Меню ресторана  McDonald’s
	1
	1
	
	2

	
	4.
	Развитие навыков говорения по теме: Меню ресторана  McDonald’s
	1
	1
	
	2

	
	5.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение меню ресторана McDonald’s в г. Ульяновске. Подготовка сообщения.
	3
	
	3
	

	
	6.
	Развитие навыков чтения с письменной фиксацией требуемой информации по теме: Блюда и напитки в ресторане McDonald’s
	1
	1
	
	2

	
	7.
	Совершенствование умений изучающего чтения по теме: Блюда и напитки в ресторане McDonald’s
	1
	1
	
	2

	
	8.
	Развитие грамматических навыков по теме: Дополнительные придаточные предложения.
	1
	1
	
	2

	
	9.
	Развитие грамматических навыков по теме: Согласование времен в сложных предложениях.
	1
	1
	
	2

	
	10.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Пиццерии
	1
	1
	
	2

	
	11.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Виды пиццы.
	1
	1
	
	2

	
	12.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Изучение ассортимента пиццы в пиццериях и ресторанах г.Ульяновска. Подготовка сообщения.
	4
	
	4
	

	
	13.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Приготовление пиццы.
	1
	1
	
	2

	
	14.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: Приготовление пиццы.
	1
	1
	
	2

	
	15.
	Ознакомление и освоение лексического материала на тему: Шведский стол
	1
	1
	
	2

	
	16.
	Активизация лексики в устной речи по теме: Шведский стол
	1
	1
	
	2

	
	17.
	ФРЗС. Самостоятельная работа. Шведский стол в ресторанах г.Ульяновска. Подготовка сообщения.
	4
	
	4
	

	
	18.
	Развитие умения аргументировать точку зрения в процессе устного общения по теме: Преимущества и недостатки шведского стола
	1
	1
	
	2

	
	19.
	Развитие навыков устной речи по теме: “Посещение предприятий быстрого обслуживания.
	1
	1
	
	2

	
	20.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  “Посещение предприятий быстрого обслуживания.
	1
	1
	
	2

	
	21.
	Развитие навыков устной речи по теме: Организация шведского стола.
	1
	1
	
	2

	
	22.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  Организация шведского стола.
	1
	1
	
	2

	
	23.
	Развитие грамматических навыков по теме: Времена английского языка.
	1
	1
	
	2

	Тема 8.

Деловые контакты с зарубежными партнерами.

ПК 3.1
ПК 3.3

ПК 3.2

ПК 2.5
ЛР15-ЛР17,

ЛР25-ЛР28

	Уметь:
-правильно произносить новую лексику.
-читать специальные тексты с извлечением основной или полной информации.
-правильно составить договор о купле-продаже
-читать и понимать иннокорреспонденцию
-правильно написать деловое письмо, факс.
-прочитать, перевести и воспроизвести наизусть диалоги по темам» телефонный разговор с компанией», «обсуждение контрактов» и другие.
-составить диалогические высказывания.
-выделить в тексте и перевести условные предложения, герундий.
- выявлять потребности потребителей продукции и услуг организации общественного питания.
- формировать спрос на услуги общественного питания, стимулировать их сбыт.
- оценивать конкурентоспособность продукции и услуг общественного питания, оказываемых организацией. 
- анализировать эффективность обслуживания потребителей. 
Знать:

-Формы организации бизнеса

-новую лексику по темам: «Межличностное и деловое общение, ведение переговоров, конфликтология», «Проведение деловых встреч и этикет», «Стили управления предприятием». 
-лингвострановедческую и лингвокоммерческую информацию и лексику по заключению контрактов.

-правила ведения коммерческой корреспонденции за рубежом

-разговорные фразы, речевые штампы по теме: «деловое общение» чтение, перевод, воспроизведение диалогов по вышеперечисленным темам и составление своих диалогических высказываний. 
	13
	9
	4
	

	
	1.
	Развитие навыков устной речи по теме: “ Межличностное и деловое общение, ведение переговоров, конфликтология ”.
	1
	1
	
	2

	
	2.
	Развитие навыков чтения с детальным пониманием прочитанного по теме: “Стили управления предприятием”.()
	1
	1
	
	2

	
	3.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  “Беседа с представителем компании”
	1
	1
	
	2

	
	4.
	Речевая практика. Диалоги: “ Проведение деловых встреч и этикет с учетом национальных и корпоративных особенностей собеседников”()
	1
	1
	
	2

	
	5.
	Развитие умений в устной и  письменной речи по теме «Обсуждение планов дальнейшей работы”.
	1
	1
	
	2

	
	6.
	Развитие навыков монологической  и диалогической устной речи по теме:  : «Взаимодействие с потребителями, партнерами и другими заинтересованными сторонами - представителями разных культур”.()
	1
	1
	
	2

	
	7.
	Урок обобщения и систематизации знаний
	1
	1
	
	

	
	8.
	Дифференцированный  зачет
	2
	2
	
	

	
	13.
	Самостоятельная работа. Подготовка к дифференцированному зачету.
	4
	
	4
	


3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация учебной дисциплины предусматривает наличия учебного кабинета

 Иностранный язык (английский); 

Оборудование учебного кабинета: 

1.Рабочее место преподавателя;

2.Посадочные места по количеству студентов;

3.Плакаты, таблицы, географические карты, аудиокассеты, видеокассеты, электронные диски с дидактическим материалом по дисциплине.

Технические средства обучения: магнитофон, компьютер

3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники (для обучающихся): 

1. Словари: англо-русский и русско-английский (любое издание).

2. Н.И.Щербакова, Н.С. Звенигородская Английский язык для специалистов сферы общественного питания М., Академия, 2018 г. (ЭБС)

3. И.П. Агабекян. Английский для обслуживающего персонала. Ростов-на-Дону

«Феникс», 2019 г

4. И.П. Агабекян. Английский язык. Ростов-на-Дону

«Феникс», 2020 г.Л. И др. 

5 Любавина Н.Л. и др. Технология и организация турагентской деятельности,2018 (ЭБС)

Дополнительные источники (для преподавателей):

1. Microwave and Crill Cook Book KOR -1705.

2. Raymond Murphy. English Crammar in USE.  Москва, 2019
3. Renee Talalla, Casey Malarcher. English for Restaurant Workers (SB + Audio), 2019
4. Грамматика современного английского языка) / под ред. А.В.Зеленщикова, Е.С.Петровой. – СПб.: Филологический факультет СПбГУ; М.: Издательский центр «Академия», 2019.

5. Макнамара Т. Языковое тестирование. – М.: RELOD, 2018.

6. Колесникова И.Л., Долгина О.А. Англо-русский терминологический справочник по методике преподавания иностранных языков. – СПб., 2018.

7. А.В. Петроченков. Англо-русский учебный словарь базовой лексики делового английского языка. Business English Basic Words/ Изд.: Добрая книга, 2018
8. О.Н. Федорова. Английский язык для профессионального развития. Ресторанный и кейтеринговый бизнес. / English for Professional Development: Restaurant and Catering Busines . Изд.  Флинта, МПСИ, 2018
Интернет ресурсы:

· http://www.study.ru/. Сайт журнала «Английский язык в школе».
· Сайт учителей 
английского языка. http://www.englishteachers.ru/  

· http://engblog.ru/sites-for-english-teachers
·  http://www.britishcouncil.org/ru/russia-english-teaching-online-resources.htm – online ресурсы для учителей, включая учебные материалы, статьи, дискуссии, публикации ведущих авторов. 

· http://www.britishcouncil.org/learning-teaching.htm – ресурс на английском, включающий планы уроков и задания на отработку всех видов языковой деятельности.

Литература актуализирована на заседании МК общепрофессионального, общего гуманитарного, социально – экономического, естественно – научного, математического цикла.

Протокол № 1 от 30.08.2022.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	Уметь: 

Вести беседу (диалог, переговоры) профессиональной направленности на иностранном языке;


	-воспроизведение, наполнение, завершение, создание, ведение диалогов в ситуациях официального и неофициального общения в учебно-трудовой и профессиональной сферах, используя аргументацию, эмоционально-оценочные средства;
– рассказ, рассуждение в связи с  изученной тематикой, проблематикой прочитанных/прослушанных текстов; описание событий, изложение фактов,  сообщения;

участие в дискуссии/беседе на профессиональные темы;
	Экспертное оценивание

-Диалогов–расспросов, 

-диалогов–обменов мнениями/суждениями, 

--диалогов–побуждений к действию, 

-этикетных диалогов и их комбинации

-Аутентичных текстов на профессиональные темы.
-Квизов 

-Ассоциативных и проблемных заданий



	· Работать с источниками профессиональной информации на иностранном языке.


	-использование справочной литературы

-Чтение и                                        выполнение перевода профессионально направленных аутентичных текстов
  разных стилей, используя основные виды чтения (ознакомительное, изучающее, просмотровое/поисковое) в зависимости от коммуникативной задачи;

-написание тезисов, конспекта сообщения, в том числе на основе работы с текстом

-ознакомительное чтение – с целью понимания основного содержания сообщений, репортажей, несложных публикаций научно-популярного и технического характера;

-изучающее чтение – с целью полного и точного понимания информации прагматических текстов (инструкций, руководств, рецептов, статистической информации);

-просмотровое/поисковое чтение – с целью выборочного понимания необходимой, интересующей информации из текста статьи, проспекта и т.д.

-выделение основных фактов;

-отделять главную информацию от второстепенной;

-извлечение необходимой, интересующей информации;

-определение своего отношения к прочитанному

-понимание основного содержания текстов, включающих незнакомую лексику;
-Подготовка сообщений и презентаций

-Выполнение творческих заданий
	Экспертное оценивание чтения и перевода

-Профессионально направленных аутентичных текстов:

– информационно – учебных по темам программы, 
рекламы, объявлений, надписей, , брошюр, материалов сайтов Интернет, инструкций, бланков, формальных/неформальных писем, интервью, репортажей, телепрограмм;

– публицистических – газетных/журнальных статей, эссе, интервью, репортажей, писем в газету/журнал;
– научно-популярных – статей из энциклопедии или другой справочной литературы, викторин, текстов из учебника, докладов, описаний;

– технических – описаний и руководства по эксплуатации приборов и механизмов.

-сообщений и презентаций

- творческих заданий


	Знать:

· Лексико-грамматический материал по специальности, необходимый для профессионального общения;

· Различные виды речевой деятельности и формы речи;

· Источники профессиональной информации на иностранном языке;

· Технику перевода профессионально ориентированных текстов.


	-выполнение грамматических и лексических упражнений, демонстрация умений  правильного чтения и грамотного литературного перевода иностранных текстов профессиональной направленности.

-распознавание в текстах профессиональной направленности

  и употребление в речи: 

-новых лексических единиц, связанных с тематикой данного этапа и с соответствующими ситуациями общения;

–новых идиоматических выражений, оценочной лексики, единиц речевого этикета, обслуживающих ситуации общения в рамках изучаемых тем;

–изученных глагольных форм (видовременных, неличных), средств и способов выражения модальности; условия, предположения, причины, следствия, побуждения к действию;

–лингвострановедческой, страноведческой и социокультурной лексики, расширенной за счет новой тематики и проблематики речевого общения;
– чтение текстов, построенных на языковом материале профессионального общения, в том числе инструкции и нормативных документов по специальности


	Экспертная оценка выполнения заданий на проверку сформированности 

 Речевой, языковой, социокультурной, компенсаторной, учебно-познавательной,
коммуникативной компетенций
дифференцированный зачёт

	ЛР1 Осознающий себя гражданином и защитником великой страны.
	
	

	ЛР2Проявляющий активную гражданскую позицию, демонстрирующий приверженность принципам честности, порядочности, открытости, экономически активный и участвующий в студенческом и территориальном самоуправлении, в том числе на условиях добровольчества, продуктивно взаимодействующий и участвующий в деятельности общественных организаций.
	
	

	ЛР7Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех формах и видах деятельности.
	
	

	ЛР8Проявляющий и демонстрирующий уважение к представителям различных этнокультурных, социальных, конфессиональных и иных групп. Сопричастный к сохранению, преумножению и трансляции культурных традиций и ценностей многонационального российского государства.
	
	

	ЛР14Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничающий с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, нацеленный на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость
	
	

	ЛР15Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире труда и профессий
	
	

	ЛР16Способный к самостоятельному решению вопросов жизнеустройства
	
	

	ЛР17Владеющий навыками принятия решений социально-бытовых вопросов
	
	

	ЛР25Способный к применению логистики навыков в решении личных и профессиональных задач
	
	

	ЛР26Осознающий значимость профессионального развития в выбранной профессии
	
	

	ЛР27Имеющий потребность в создании положительного имиджа техникума
	
	

	ЛР 28Обладающий на уровне выше среднего софт скиллс, экзистенциальными компетенциями и самоуправляющими механизмами личности
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	1.
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Деловые контакты с зарубежными партнерами.
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Речевая практика. Диалоги: “ Проведение деловых встреч и этикет с учетом национальных и корпоративных особенностей собеседников”. ()
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